Menuplan for november 2024

Dato Hovedret
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Paneret kotelet, skysovs, stegte rodfrugter, stegte kartofler

Bofstroganoff, broccoli, kartoffelmos

Stegt kyllingebryst, skysovs, sauteret squashblanding,
timianstegte kartofler

Fiskefrikadelle med laks, hollandaisesauce, grgn blanding, kartofler

Spraengt svinekam, aspargessovs, bgnner, kartofler

Skipperlabskovs, rgdbeder, purlgg, smgrklat, rugbrgd

Kogt kalvekgd, dildsauce, bonner, blomkal, kartofler

Frikadeller, stuvede certer og gulergdder, kartofler
Paneret kotelet, skysovs, blomkalsblanding, kartofler

Stegt andebryst/13r, andeskysauce, rgdkal, brune og hvide
kartofler

Fiskefrikadeller, persillesovs, gulergdder, kartofler

Italienske kgdboller, basilikumtomatsauce, sauteret
squashblanding, pasta

Spraengt oksekgd, peberrodssovs, rosenkal, kartofler

Gryderet m. svinekgd gl og bacon, aerter, broccoli, kartoffelmos

Kalvesteg, skysovs, stegte rodfrugter, stegte kartofler
Enebaergryde, bgnner, kartoffelmos
Rullesteg m. svesker, skysovs, rosenkalsblanding, kartofler

Stegt fiskefilet, fladestuvet spinat, karotter, kartofler

Kgdsovs, majs, pasta/ mos
Marokkansk gryderet med abrikos, Kartoffelmos

Forloren and, skysovs, rgdkal, kartofler

Kogt kylling, karrysovs, ananas/rgd peber, ris/mos

Amerikansk farsbrgd, paprikaflodesauce, blomkal, stegte kartofler

Kalvesteg, skysovs, stegte gulergdder, kartofler
Spraengt nakke, brunkal, sennep, rodbeder , rugbrgd
Frikadeller, stuvet bgnner, kartofler

Pglser, serter, varm kartoffelsalat

Paneret karbonade, skysovs, grillet peberfrugter med grgnt,
kartofler

Kalkungryde, broccoli, persillekartoffelmos

Kgdboller, karrysovs, marineret squash, ris /mos

Bi ret ‘

Oksekgdssuppe med urter og
boller

Ribs-solbzergrgd med flgde

Panna cotta med frugt coulis

Blomkalssuppe med brgd

Kalvekgdssuppe med boller og
urter

Henkogt pzere med cremesovs

Appelsin fromages med
fleadeskum

Flgdeis med jordbaer
Jordbzergrgd med flade

Risalamande med kirsebaersovs

Aspargessuppe

Fblekage med fladeskum

Hindbzerfromage med fladeskum

Henkogt fersken med
makronflgdeskum

Flgdeis med vanilje
Pandekager med syltetgj
Citronfromage med fladeskum

Risengrgd med smgr -
kanelsukker

Rgd alliancegrgd med flgde
Broccolisuppe-Naanbrgd

Blommer i portvin med
cremesovs

Flgderand med frugtcocktail
Appelsinfromage med fladeskum
Grgnkalssuppe

Chokoladekage med flgdeskum
Fbleskiver med syltetgj

Henkogt ananas og fersken med
fladeskum med vanillie

Ymerfromage med
kirsebaersauce

Kalvekgdssuppe med boller og
urter

Stikkelsbzaergrgd med flgde
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