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Menuplan for november 2025

Bgfstroganoff, broccoli, kartoffelmos
Kalvekgd, estragonsovs, bgnner/blomkal, kartofler
Skipperlabskovs, rgdbeder, purlgg, smgr, rugbrgd

Kartoffelfrikadelle, Masalasauce, stegt workgrgnsager, bulgur,
Naan brgd
Spraengt svinekam, aspargessovs, grgnsagsblanding, kartofler

Krydderfrikadeller, stuvet hvidkal, serter, kartofler

Stegt kylling, skysovs, sauteret squashblanding, ovnstegt kartofler
Millionbgf med hjerter, bgnner, kartoffelmos

Kalvesteg, skysovs, sauté af svampe, kartofler

Stegt And, rgdkal, sovs, Kartofler

Stegt fiskefilet, persille sovs, gulergdder, kartofler

Italienske kgdboller, tomatsovs, sauterer squashblanding, pasta

Frikadeller, stuvet bgnner, kartofler

Moster Porres Farsbrgd, blomkals blanding, fladekartofler
Kylling i karrysovs, ananas-rgdpeberfrugt, broccoli, ris/mos
Rullesteg m/svesker, skysovs, stegt rodfrugter, kartofler
Dampede laks, fladestuvet spinat, gulergdder, kartofler
Enebzergryde, bgnne, kartoffelmos

Marokkansk gryderet, bulgur med persille

Gule aerter suppe, spraengt nakke, kogt medister, sennep, rgdbeder,
rugbrgd

Sejkrebinetter, persillesovs, broccoli, pommes frites
Stegt kylling, paprikafledesauce, rosenkal, kartofler
Nakkesteg, skysovs, stegte gulergdder, kartofler
Millionbgf, asier, kartoffelmos

Texasfarsbrgd, skysovs, grillet peberfrugter med grgnt, stegte
kartofler

Brunkadl, medisterpglse, sennep, rgdbeder, rugbrad
Paneret karbonade, stuvede certer og gulergdder, kartofler

Kalkungryde, bgnner, majs, persillekartoffelmos

Biksemad, rgdbede, spejlaeg, rugbrgd

Braiseret oksesteg, radvinssauce, rosenkdls sauté med tranebzer og
mandler, kartofler

Budding med saftsovs
Appelsinfromage med fladeskum
Henkogt paere med cremesovs

Mannagrgd med smgr, kanelsukker

Gul alliancegrgd med flgde
Ribs/solbzergred med maelk
Flgdeis med jordbaer
Hindbzaerfromage med fladeskum
Aspargessuppe

Fbletzerte med fladeskum
Ollebrgd med fladeskum
Jordbaergrgd med flogde

Henkogt fersken med
makronflgdeskum

Ris ala mande, kirsebaersovs
Fladerand med frugtcocktail
Citronfromage med floadeskum
Urter havens purrede suppe, brgd
Abrikosgrgd med flgde
Risengrgd, smgr, kanelsukker

Blommer i portvin med cremesovs

Pandekage med syltetgj
FEbleskiver med syltetgj
Solbzersuppe med karmajunker
Appelsinfromage med fladeskum

Grgnkalssuppe med brgd

Chokoladekage med flgdeskum
Ymerfromage med kirsebaersauce

Henkogt ananas og fersken med
floadeskum med vanilje

Blommegrgd, med maelk

Budding med saftsovs
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